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Mitonné avec amour par la Cheffe !

Regardez l'ardoise !

Entrée + plat .
ou plat + dessert .

demenu dea ptits chéria

Boisson : sirop a I'eau ou jus de pomme hio
Plat : frites jambon ou Saucisse purée
Dessert : 1 boule de glace ou mousse au chocolat

Nas
i S

&Le bon pd
&?ﬁa{z

Un classique de chez nous,
rustique et généreux.
Le vrai goiit du Trégor, sans chichi.

-6€-
Le domi-camembeort
Wl aw ﬂ.w/z
Au miel, ail, romarin et thym.
Servi avec salade et pain.

-9,50¢€ -

Les x5/

6 petits costauds, a déloger a la fourchette.
Attention : saucer est fortement conseillé.

A partager ,

La petite salade Huezar
Croquetas poulet, parmesan, tomates
confites, basilic, noix, et sauce César maison.
Une petite bombe de saveurs
pour bien commencer le repas.

-7€-
Le petit bowl de Youenm

Petit épeautre, Iégumes de saison croquants,

vinaigrette au lait ribot. Frais et équilibré,
comme une balade au marché du jeudi matin.

-5,50€ -
Les bdbes de Mamie

Bigorneaux de nos cbtes, toasts et beurre
au sarrasin maison. Une entrée iodée,
comme une balade sur le Granit Rose.
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-6€ -

-12€ -

La seupe Proide
de Mamde

Mamie la prépare avec ce que le jardin
‘ veut bien lui donner.

-4,50€ -
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L ansielle Dibqertisise
de Papy
Le best-of de la charcuterie locale.
C'est rustique, c'est généreux,
et ¢a va droit au ceeur.
- 6,50 € -

— 0O

Poulet fermier noir de Bretagne,
servi avec jus de cuisson et

frites fraiches a volonté !

Part Demi Poulet
individuelle emi entier
@ [5;:::::%) (4 personnes)
-15€ - -13€ -
-14€ - g

par personne

La saucisse purbe
Saucisse et ses morceaux de comtg,
jus de viande mijoté toute la nuit
et purée bien beurrée.

-12€ -

Le -Papry
Pain de mie, chiffonnade
de jambon, gratiné de comté.
Servi avec frites fraiches et salade.
-13€ -
Option croque-Mamie :
ajout d'un ceuf au plat + 2 €
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par personne
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PIATS

RBewl de Youerm

Petit épeautre,
Iégumes de saison
croquants, vinaigrette
au lait ribot.

Entre tradition bretonne
et modernité assumée.

-12,50 € -
Option : ceuf mollet + 2 €
et/ou lard grillé +2 €
Lasnictt bl
Panisse de pois chiches dorée,
Iégumes de saison et pesto maison.
-13€ -
Méme Papy en redemande :
avec l'option lard grillé

ou ceuf mollet en supplément
pour ce grand gourmand + 2 €

Salade Faezar
Croquetas poulet, parmesan,
tomates confites, basilic, noix,
et sauce César maison.
La généreuse !

-14,50 € -
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+1,50€

Supplément sauces maison

Bleu d’Auvergne, moutarde

a l'ancienne, Bretonne

& ‘andsullleti

La meusse

AAAAA Le g«/g% de Mamee aw checolal
Frites et sauce moutarde Steak de beeuf (140 g de bonheur),
alancienne. compotée d'oignons au balsamique, i _
-14¢€ - tomme de brebis fondue, Chocolat 62 A;'ffm“zt'”a"lt
o . mayo a |'ail roti maison. au sarrasin et ileur ae sel.
P Wﬁ i Servi avec frites fraiches. -6€-
choustilonits Godtu, généreux, pas prétentieux. .
Du croustillant, du fondant. -1750€ - La mm elrnom
Servie avec ses frites fraiches Pour les gourmands : tevisdée

et un peu de verdure pour se donner

double steak + fromage + 5,50 €

Palet breton, créeme citron

bonne conscience. ou lard grillé +2 € ou euf + 2 € etimeringueitalienne,
-13,50 € - Mamie ne juge pas - 8,50€ -
Los % (mais elle observe). La 1 g-é, Q;
do Mamie Le &,/Q% 696 Maxi chou, glace artisanale
et ses frites fraiches a volonté ! Pavé de pois chiches doré, -, Va":tl‘:;”;::ﬂisc sg'tlees
et on .
Marinicres - 14 € - gamniture identique B\f:‘ff’
ason cousin carné. -9€-

Classiques, bien sir.
creme - 14,50 € -
Parce que la sauce, c'est la vie.

Vous risquez de I'aimer W\!
plus que prévu !

L 10ish, Colloe

Découvert par Mamie

Bleu d’Auvergne - 15 € - E- 1_5,(150 f - ) lors d'une fraiche
0sé, et ¢ca fonctionne ! nvie de plus : balade en Irlande.
Bretonnes - 16 € - Mamie te propose _9¢-

reto un supplément ceuf + 2 €

Creme, cidre et andouille,
la Bretagne dans la marmite.

ou lard grillé +2 €

Vodka infusée au basilic et glace citron.
Idéal pour finir en beauté (ou relancer la machine).

}fdfeaaé-/f{a/»u'e?mw@

- 6,50 € -

-8€ -

DOUCEURS 2

La Pavbeva de sasem

Meringue, creme chibouste et fruits frais.
Ca fait toujours de l'effet.

Imbibé a la fine de Bretagne.

Un dessert de Mamie... mais version 18+.

-4,50€ -

Option : boule de glace + 3,50 €

%Mpefd‘eg&wa/zﬁbam&?

Topping au choix:

Sauce maison : chocolat ou praliné +1€
Croustillant : sarrasin ou noisettes caramélisées + 1€

1boule
-4€-

2 boules
-7€-

3 boules
-9¢-

Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. N'hésitez pas a demander la liste des allergénes.
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